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A- Traiter a votre choix 'un des deux sujets suivants (10 points) :

|. Citer et développer trois procédés de conservation utilisés dans les industries

agroalimentaires 7

Dans le cadre de la loi 28-07, relative & la sécurité sanitaire des produits alimentaires, les
établissements et entreprises agroalimentaires sont tenues de se conformer a un certain

nombre d’exigences.
- Discuter les principales exigences de cette loi ;
Citer les démarches a entreprendre par les unités agroalimentaires pour

se conformer auxdites exigences.

B- Traiter les cing questions obligatoires suivantes : (2 points par question)

1. Citer les mentions obligatoires en matiére d’étiquetage des
2. Citer quatre allergénes ;

3. Quelle est la différence entre la sécurité sanitaire des aliment
4. Quelles sont les sources de contamination des denrées
5

produits alimentaires y
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