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Ministére de I'Agriculture, du Développement Rural et des Péches Maritimes
EXAMEN D’APTITUDE PROFESSIONNELLE
POUR L’AVANCEMENT DE GRADE DANS LE CADRE D’INGENIEUR

D’APPLICATION
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Option : INDUSTRIES AGRICOLES ET ALIMENTAIRES
Session du 11décembre 2005

DUREE : 4 heures

‘er, & votre choix, I’nm ¢

ssurance quali da’m un laborstoire "analyse des

:‘;L] %l : Discuier de [a maiirise de I’

&
aliments {€chantillons, instrumentation, méthedoelogie, documentatiorn, ete...)

Sujet m®: Les teaiternents thermiques représentent des opdrations umifzires de grande
importance dans le secteur des LALA

a) développer les principales technigues ufilisent cos traitements ot leurs objectifs en
vous basant su- des c:m:mplq‘:s d*application.

b} discwier de leurs effets indésirables dans les zliments.

A

B-Traiter les ¢img quesdons obliwatoires suivantes (2 points pgr guestion):

1-Citer les principales fraudes et falsifications d’un lait frais et donner Jes méthodes de leurs

détections.,

2- Quelles sont les pratiques utilisées dans les LA.A pour luiter contre les teoubles dis aux

carences en micronutriments ? Donner deux exemples.

3- Quelle est la différence entre "humidité et I’ activité d’eau d’un aliment 7

4- Donner les sept principes du systéme HACCP.

5- Suspension de vente : définition, conditions d’application et contraintes.
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